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From snacking to culinary 2026

Feestelijke klassiekers.
In een nieuw jasje.

Traditie en innovatie samenbrengen.
We koesteren de smaken en emoties van de feestdagen, * ,

maar geven klassiekers een nieuwe impuls. 12 feestelijke
recepten laten zien hoe vertrouwde smaken verrassend -

el
s
L

anders kunnen: met miso, gochujang, truffel, chipotle

en andere smaakmakers met een internationaal tintje.

)

WERELDWIJD
Inspiratie uit Azié,
Latijns-Amerika en
Europa, verwerkt in

vertrouwde klassiekers.

FUSION FOOD

Het beste van
2 of meer
werelden op
één bord.

TEXTUUR

Geslaagde contrasten
die elke hap
onvergetelijk maken:
knapperig, sappig
en smeltend zacht.
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DELEN

Royale en
gebruiksvriendelijke

formaten, ontworpen
om samen van
te genieten.

>
2.
ofeestelijke #®
hapjes. = P
Vertrouwde ingrediénten. Wereldwijde inspira.tie. o
Verrassende textufén. Het plezier van samen.delen.




4 From snacking to culinary 2026

De feestdagenconsument verandert,

zonder de traditie op te geven

[ 0g 34% van de
Nederlandse kerstmenu's; meer dan 50%
van de restaurants biedt inmiddels

een volledig vegetarische optie aan.
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Korean Wild Taco
Mash up | streetfood | pittig-zoet | 10 porties

INGREDIENTEN

800 ml
4509
5g
300g
100g
30 st

BASIS WILDFOND, BEREID (40 g/L)
WOKSAUS HOT & SPICY

CHINEES VIJFKRUIDENPOEDER
GOCHUJANG MAYO

KOREAN CRUNCH

mini-taco's (eventueel krokant

geba

1,5kg
500¢
200¢
80 ml
20 ml

everzwijn- of hertenstoofviees
witte kool, fijne julienne
kimchi

rijstazijn

sesamolie

lente-ui
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Knolselder- & pastinaaksoep
met Wildfond

Soep | voorgerecht | banqueting | 10 porties

INGREDIENTEN

300 g GEKARAMELISEERDE UI 31 water

120g BASIS WILDFOND 500 ml plantaardige room

250g MAYO TRUFFEL 80g boter

100 g MEDITERRANEAN STYLE CRUNCH 350g bospaddenstoelen

900g knolselderij, in brunoise 100 ml pe_tgtfsgiiepli_e
pastinaak, in bruncise
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met eend

Bowl | Aziatische mash-up | hoofdgerecht | 10 porties

INGREDIENTEN

200 ml BASIS WILDFOND, BEREID (40 g/L) 1,2kg verse udon noedels
600g WOKSAUS HOT & SPICY 500g paksoi
300g GOCHUJANG MAYO 3509 shiitake
100g KOREAN OF KIMCHI CRUNCH 100g lente-ui
1,2kg eendenborst of gegaarde pulled eend 30ml sesamolie
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Hertentataki

met paddenstoelen, truffel mayo
& mediterranean crunch

Voorgerecht | warm-koud | modern eindejaar | 10 porties

INCREDIENTEN

20g BASIS WILDFOND 1,2kg hertenfilet
260 m|  DEMI GLACE 5009 gemengde bospaddenstoelen
20g PEPPER & SALT MIX 100g sjalot, fijngehakt
80 ml BALSAMICO GLAZE 80g waterkers
250 g MAYO TRUFFEL 30 ml neutrale olie
100 g GEPEKELDE RODE UI 40 ml  walnootolie
80g MEDITERRANEAN STYLE CRUNCH 30g boter

BEREIDNG

iy Kook de DEMI GLACE met de WILDFOND en BALSAMICO in tot alles opgelost is
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Mijn productreferentielijst
APOLLO ESSENTIAL ONIONS
-
- Het Foodservice team
Gekaramelliseerde ui Tkg ONION1031-02 F00219940-01
Sepekelde rode u 14 OnioN1oA4-01 F00219942-01 Kom snel in contact met de juiste specialist
APOLLO ESSENTIAL TEXTUREN . ] o+ o .
en help uw keuken een stap verder

Vloeibare roux 21 AW09493-01 FO0154637-02
APOLLO ESSENTIAL BOUILLONS
Basis Wildfond R131601 FOD031968-01
Gebraden kip jus RO58001 FOD099521-01
Gevogeltebouillon RO57801 FO00399519-01
APOLLO ESSENTIAL GLACE Heeft u nog vragen, dan kunt u contact opnemen met...
Glace gevogelte T10ml A456325-02 FOD068276-01
APOLLO PROFESSIONAL SPLASH & CRUNCH "SPLASH’ y .

1+31(0)10 462 66 00 Follow us
Beetroot Garlic 710 ml AW14121-01 F00244537-01
Gochujang Mayo 710ml AW14112-01 FO0244504-01 E-mailadres
Kimchi Mayo 710ml AW14113-01 FO0244509-01 e foodser\,rice[\lL@So|ina_g[0upln|
Spicy Avocado 710mi AW14111-01 FO0244503-01 apollonederland apollo-netherlands apollofood.nl
APOLLO PROFESSIONAL SPLASH & CRUNCH ‘CRUNCH’
Kimchi Style AD08388-01 FO0226839-01
Korean Style AD08397-03 F00227205-01
Mediterranean Style ADOT051-01 FO0192879-01
Wasabi Style AD08538-01 F00237974-01 t+32(0)9 24371 52 Follow us
APOLLO PROFESSIONAL STREETFOOD SAUCES
Chipotle BBQ Saus T10mI AW13304-01 F00225073-01 E-mailadres

e foodserviceBE@solina-group.eu
‘Woksaus Hot and Spicy 950 ml AW13299-01 FOD224978-01 @ g P

apollo.belgie apollo-belgium apollofood be

APOLLO PROFESSIONAL COLD SAUCES
Honing mosterd Tioml AW14090-01 FO0244270-01
Knoflook 710 ml AW14129-01 F00244570-01
Mayo truffel 710 mi AW14083-01 F00244240-01
Ravigotte 710 mi AW14086-01 F00244253-01 \ T

t+33(0)1 34 38 87 85 Follow us
Whiskey cocktail 710ml AW14077-01 FO0244128-01
APOLLO PROFESSIONAL GLAZE E-mailadres @ @
Ealsamics o0 aSgiiz200) Rk e assistantes.commerciales.rhf@solina.com
APOLLO PROFESSIONAL CULINARY SAUCES apollo-france apollofood fr

Demi glace Tkg AW10236-01 FOO171006-01

APOLLO PROFESSIONAL HEREBS & SPICES

FO0050415-01
Knoflookpeper A3T0520-01 FO0053114-02

Viskiuilen A133600-01 F00054549-01 Voor receptinspiratie, trends

ki | - . . .
Noomuskaat NOTMEO1G-01 EOD21997E02 en praktische tips gaat u naar apollofood.eu

Pepper & salt mix 800g AD06329-01 FOD177748-01

Witte peper 435g PEPPW0010-10 F00219985-01
Zeezout grof SALT_2903-01 FO0219976-03
Zwarte peper PEFPB0010-01 F00219990-02
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